Foreningen af Danske Vinavlere
Lokalgruppe Sydsjeelland

Referat fra made, den 13. november 2008
Naeste made bliver, torsdag, den 15. januar 2008 kil 19,30 hos Urban, se nederst pa denne side.

Aftenens emne var gamle hvid- og rosévine.

Vi mgdtes hos Sa@ren pa Hgjvang, hvor det meste af aftenens vin er dyrket.

Vi startede med rosé vine, hvoraf der var 6. Blandt de bedemte vine var Schuyler dominerende, og ikke dyrket pa
Hgjvang. Alderen havde endnu ingen malbar indflydelse. Det havde sikkert vaeret godt, hvis vi fik sammenlignet
Heines rosé pa Leon Millot fra 2007 (der fik ros pa vinskuet) med de andre. Men det ggr vi sa senere.

Derefter fortsatte vi med hvidvine. Mens vi smagte fik vi det indtryk, at vinen skal drikkes indenfor ganske fa ar.
Men ser vi pa resultaterne, er der ingen sammenhaeng mellem alder og vores bedgmmelse. De to bedst placerede
er fra 2007, men den ene er professionel vin fra England. Men ellers er der ingen klar tendens mellem alder og
druesort.

Se selv pa resultaterne, for jeg kan ikke finde en klar konklusion.

Efter de 20 vine var gassen géet lidt af ballonen, sa vi fortsatte udenfor registrering. 2004 var et forfeerdeligt vinar,
og det har redet os som en mare. Men nu besluttede vi at gere en ende pa det.

Resterne af fad nr 7 fra 2004 kom pa bordet. Den blev oprindelig bedemt til at vaere udrikkelig. Men vinen blev i
2005 tilsat ekstra sukker — ad flere omgange — indtil den holdt op med at gaere. Den har sa veeret smagt undervejs,
med er rimeligt resultat.

Men de sidste 5l blev tappet og smagt til en uge for naervaerende smagning. Der blev tilsat sukker — ca. 40 g/l og
nogle draber citron.

Den blev vel modtaget, og der var enighed om, at sukker og syrebalance er meget vigtig. Ja, vinen var drikkelig.
Den blev desuden serveret i en variant, hvor den havde veeret en tur i fryseren, sa kun halvdelen blev brugt. Og
endelig serveret som gliwein (varm med kanel, nellike og sukker). Moralen blev, at man ma tilsmage sin vin, og
endre dens anvendelse, hvis den ikke smager tilfredsstillende umiddelbart.

Der kom ingen tal pa bordet, som jeg kan bruge som dokumentation. Men jeg matte aflevere den flaske der havde
veeret i fryseren, for en af deltagerne syntes, at den var seerlig interessant.

Og gliweinen drikker vi s i dag!

Naeste ma@de biliver, torsdag, den 15. januar 2008 hos Urban i Mern.

Vi, der kommer fra Naestved, mades hos mig, Skyttemarksvej 42 A kl 19, s& vi kan samles i s& fa biler som muligt.
Aftenens emne er planlasgning af lokalgruppens aktiviteter i det kommende ar. Det ville undre mig, om ikke vi
ogsa bliver preesenteret for et par smagspre@ver af dansk vin af hgjeste kvalitet.

Jeg hgrer gerne om du kommer eller ikke kommer.
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