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V1 havde besluttet, at vinen hos Hanne skulle have skalkontakt 1 28 dage. Pga.
vanskeligheder med at finde en dag, hvor vi kunne samles, blev det kun til 24 dage. Vi
mgdtes den 6/11 om aftenen og pressede de 152 1 vin. Den er stadig opdelt 1 4 kvaliteter,
selv om nr 4 blev samlet med nr 3. Den nye kvalitet 4 er pressevinen (32 1).
Kvaliteten var fin. Vi tilsatte malolaktisk geer, sa nu skal den blot have fred og ro
et par maneder.

Hjemme 1 min keelder gdr det ogsa godt. Rondoen, som jeg har hestet for f@rste gang smager
bedre, end jeg havde forventet - og den er 1 25 1 ballon! Hvidvin har vi aldrig snakket
meget om. Jeg har 7 balloner (60 1), som jeg behandler forskelligt, og jeg synes det
lover spaendende, selv om det muligvis bliver for tert til mig. Men det md vi smage pa
ved vinterbeskaeringen.

Det er en god ide at se pd hestskemaet, hvis du skal have stiklinger af en bestemt sort
fra en af os andre. Sa md du aftale hvornar beskeeringen foregar. Jeg regner selv med
at grovbeskeere 1 januar, og sd finbeskeere og binde op 1 marts. Det er i januar, der
bliver stiklingemateriale.

Neeste m@de afholdes lgrdag, den 18/1 2003 k1 10 hos Hanne pa Svine. Vi skal stikke

vinen om, og smage den til, og sa md vi nok tilsaette lidt svovl - det har vi endnu ikke
gjort.

Pa gensyn
Lars Holt
5573 67178



