Vurderingskriterier mjod & stilarter

Felgende beskrivelser gaelder for alle stilarter af mjgd. Denne introduktion identificerer felles egenskaber
og beskrivelser for alle typer mjgd og bgr bruges som reference, nar man kommer ind eller bedgmmer
mjgd.

Helhedsindtryk

Alle varianter af mjgd skal have en god balance og bgr ikke have en r3, ugaeret honningkarakter.

En bred vifte af resultater er acceptable, men de skal have en behagelig balance mellem honningssmag,
sgdme, syre, taniner og evt. alkohol. Styrke, ssdme og alder bgr i hgj grad pavirke det samlede indtryk.
Eventuelle szerlige ingredienser skal vaere godt blendet ind med de andre ingredienser og fgre til et
harmonisk slutprodukt.

I en sgd mjgd bar honningsmagen veaere dominerende og restsukker have oeshler over 25.

| en halvtgr/halvsgd mjgd ma honningsmagen ikke vaere dominerende, men skal komplementeres af andre
ligevaerdige smagsindtryk (fx syre og tanning). Her bgr restsukker have oeshler mellem 11 og 24.

| en tgr mjgd skal honningsmagen vaere sekundaer smagsgiver og ma vaere nasten fraveerende. Her skal
restsukker veere under 10 oeshler og derunder.

Krav og betegnelser
Alkoholen i mjgd skal primaert veere dannet pa baggrund af gaeret lokal honning fra oprindelsesland
Alkoholstyrke: Let mjgd 3,5-7,5 % , medium mjgd 7,5-14%, staerk mjgd 14-18%

Sgdme

Mjod kan veere tort, halvtgr/havsgd eller sgd. Sedme henviser ganske enkelt til maengden af resterende
sukker i mjgden. Sedme bgr ikke forveksles med frugtighed i tér mjgd. Krop er relateret til ssdme, men
tgrre mjgdvarianter kan stadig have mange niveauer af krop. Tgrhed i mjgd adskiller sig fra garvestoffer,
der kan tilfgjes ved forskellige behandlinger. Sedme er uafhaengig af styrke.

Udseende

Krystalklare mjgd er malet. Synlige partikler (selv i et klart eksempel) er ugnskede. Farven kan variere
meget afhaengigt af honningens sort og eventuelle ingredienser. Nogle honningvarianter er naesten klare,
mens andre kan vaere mgrkebrune eller farve efter frugt og urter. Hvis der ikke er angivet en honningtype,
er naesten enhver farve acceptabel. Farvetone, farvemaetning og renhed skal vurderes.

Aroma

En kompleks og dyb aroma er en positiv egenskab, rene og friske aromaer foretraekkes frem for beskidte,
geerede eller svovlede toner. Aromaerne kan vare vingse og kan omfatte frugtagtige, blomster- eller
krydrede noter. Sgde og halvsgde/halvtgrre varianter kan have en staerkere honningaroma end tgrre
varianter og varianter med lav alkoholstyrke (under 7,5 %).

Let oxidation kan veere til stede, afhaengigt af alder, og kan resultere i sherry-lignende noter, som er
acceptabelt i lave til moderate niveauer (hvis de er i balance, kan disse tilfgje kompleksiteten). En
overdreven ubalanceret sherry-karakter er en fejl og det samme er kunstige, kemiske, fenol eller bitre
aromaer. Svag alkoholaroma er acceptabel.

Smag

Sgde varianter med en hgj alkoholstyrke (over14%) bgr have en staerkere honningssmag end tgrre
varianter og varianter med lav alkoholstyrke (under 7,5%). Forskellige typer af honning har forskellige
intensiteter og karakterer. Det resterende sgdmeniveau vil variere med sgdmen i mjgden:



Torre varianter har intet eller meget lidt restsukker og honningsmagen er sekundzer eller naesten
fraveerende (under 10 oe)

Halvsgde/halvtgrre har en afbalanceret sedme i forhold til syre og bitterhed, hvor honningen primaert er
en eftersmag og ikke ma veere dominerende (11-24 oe)

S@de varianter har en klar og dominerende honningsmag (25 oe og over)

Eventuelle tilseetningsstoffer, sdsom syre eller tannin, bgr forbedre honningssmagen og give balance i
forhold til syre og bitterhed. Friske og rene smagsindtryk er mest gnskvaerdige.

Eftersmag bgr evalueres; lengere eftersmag er generelt mest gnskvaerdig. En kompleks smag med stor
dybde er en positiv egenskab.

Alkoholsmag skal veere glat og god i forhold til alderen, ikke hard eller oplgsningsmiddelagtig. Den
resterende spdme ma under ingen omstaendigheder vaere sirupagtig eller smage af ugaeret honning.
Afhaengig af alder kan der vaere let oxidation, men en overdreven sherry-lignende eller papiragtig karakter
bgr undgas. Der bgr ikke veere smag af geer.

Mundfylde

En god mjgd bgr have en elegant vings karakter. Kroppen kan variere vidt, selvom de fleste er medium til
fuld. Mundfylde skal stige ved alkoholstyrke og alkoholprocent og kan blive meget tung. Tilsvarende vil
tgrre varianter med lav alkoholstyrke have en let mundfylde.

En stor mundfylde bgr ikke vaere kvalm og tilsvarende bgr en let variant ikke opleves vandig.

Mousserende

Mjgd kan veere stille eller mousserende. Det er tilladt at stille varianter har fa lette bobler. Mousserende
mj@d kan have en karakter, der ligner champagne eller sodavand. Kulsyreholdige eksempler bgr have en

kortvarigt brus. Generelt er mindre bobler mere gnskelige og indikerer hgjere kvalitet end stgrre bobler.

Styrke

Styrke refererer til alkoholindholdet (og ogsa den maengde honning og geeringsmidler, der bruges til at
fremstille alkoholen). Mjgd med en hgj alkoholstyrke kan have en stgrre honningskarakter og krop (savel
som alkohol) end mjgd med lavere alkoholniveau.

Specielle ingredienser og profil

Nogle typer honning har en staerk sortskarakter (aroma, smag, farve, surhed). Hvis en honning er
usaedvanlig, skal der gives yderligere oplysninger til dommerne om den karakter, der kan forventes.
Dommerne er muligvis ngdt til at forsta ingredienserne, der giver en unik karakter for at kunne bedgmme
mjgden korrekt. Uanset honningsort eller specielle ingredienser, bgr alle vaere afbalanceret.



