Begynderkursus for vinavlere.

Forord

Dette kursus har til formal at give dig en god start som vinavler uden gdeleeggende nederlag.

Kurset er modulopbygget, men man bgr starte med modul 1, og sa arbejde sig hen igennem modulerne. Der er ingen idé i
forst at anlaegge en vingard, og sé farst bagefter leere, hvad der skal tages hensyn til ved anleggelsen.

Som supplement til kurset bgr du deltage i arbejdet i en vinmark sammen med andre i lokalgruppen, evt. kan | blot veere to,
der hjeelper hinanden.

Litteratur

Vinavl i Danmark af Benny Génsbgl og Jens Michael Gundersen

Kvalitetsvin —af danske druer af Lars Holt

Praktisk vindyrkning under danske forhold af Michael Brat

Vinifikation 1, fra druer til vin af Kurt Jargensen (findes kun som kursusmateriale)
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Modul 1 Forberedelser og planlaegning

Valg af lokalitet

Lys

De fleste planter er afhangige af solens lys for at danne
energi til at vokse og danne frugt. Jo koldere det er, des
mere lys skal en vinplante have for at udvikle sig. Nyeste
undersggelser viser, at der skal 200 cm? bladareal til at
lave 1 g god drue. Det vil sige ca. 15 blade pr. klase vin.
Glem alt om bgrneleerdommen

Lae

Nar der skabes lae, stiger temperaturen. Men lae skal
skabes, sa det ikke tager lyset. La giver desvarre ogsa
basis for udvikling af skadelige svampe.

Raekkeorientering

Vinraekkerne skal orienteres, sa der skabes mest mulig
lys pa vinplanterne. Det er ogsa vigtigt, at bladene tarrer
hurtigt om morgenen og efter regnvejr.

Sortsvalg

Smag

(herunder smagning af nogle danske vine af forskellig
druesort). Man skal valge nogle sorter, der passer til ens
egen smag og gnsket vinstil. Derfor smages der pa
danske vine af forskellige druesorter. Et andet godt sted
at stifte bekendtskab med druesorterne pa er Dansk
Vinskue, der afholdes en gang om aret.

Sundhed

Vinsygdommene meldug og vinskimmel stammer fra
Amerika. De europaiske vinsorter (vitis vinifera) er
desverre ikke resistente overfor disse sygdomme. Der
laves et stort krydsningsarbejde, sé resistensen fra de
amerikanske vinsorter (vitis riparia og vitis labrusca)
bibeholdes, samtidig med at den gode smag fra de
europziske vinsorter bevares.

Sygdommene kan helt eller delvist bekeempes, afhangig
af, hvilke midler man bruger. Graden af gkologi skal
med i udvelgelsen af druesorterne.

Arbejdsindsats

Nér man planlaegger sin vingard er det klogt at indtzenke,
hvordan man vil passe den. Jo mindre tid man har til
vedligeholdelsen, des vigtigere er det at lave tingene, s&
der kan arbejdes rationelt. God plads giver lettere

Hegning

Det er ikke kun mennesker, der kan lide vindruer.
Radyr spiser blade og skud, s planterne bliver udsultet.
Solsorte og maske stere, sjakkere etc. spiser berrene ca.
en maned inden de ville vaere Klar til vinproduktion.
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Geografisk placering

Det kan godt veere, at vinmarkens geografiske placering
er last, fordi det skal ske der, hvor man bor. Alligevel er
det nyttigt at teenke pa, om der er fare for majfrost,
hvilken indvirkning kan en bakke have. Kan en sg have
betydning for vinmarken. Nar klimaet er kendt, kan der
veelges vinplanter, der forventes at kunne tale de givne
forhold. Der kan veere tale om, at der veelges et
espaliersystem, der passer til klimaet.

Jordbundsanalyse

Ved stgrre planteanleg anbefales det ofte at fa foretaget
en jordbundsanalyse. Men i den lille vingard kan man
selv vurdere ved at se pa jordens struktur og male
jordens surhedsgrad (pH).

Druekvalitet

Danmark ligger sé langt mod nord, at veludviklede og
modne druer ikke er en selvfglge. Man skal veelge druer,
der har starst mulighed for modning hvert ar. Man skal
bearbejde sin jord, sa planterne trives rigtig godt under
de givne forhold. Man skal veelge beskeringsform, der
fremmer modningen.

Rod

Vinplanter, der kgbes er normalt podede pa en
grundstamme. Primeert har grundstammen til formal at
beskytte vinplanten mod vinrodlus. 1 1800 tallet blev
Europas vinmarker lagt gde pga. vinrodlusen.
Grundstammer kan 0gsa bruges til at styre vaeksten af
vinplanterne og til at sikre, at de egner sig til den tildelte
jord.

arbejdsgange. Med den rette lae kan sommerbeskaringen
reduceres til en enkelt gennemgang og udtynding af
skud. Sgrg for, at der er plads til de redskaber, du skal
benytte dig af.

Fasaner spiser ogsa druerne, ogsa selv om der er sat net
op for solsortene.

Hvepse udsuger og gdelaegger de tidligst modne druer.
Det er forskellige hegn, der skal bruges til de forskellige
skadedyr.



Modul 2 Anlaeg vingarden.
Jordbearbejdning

Jorden skal bearbejdes og lgsnes straks beslutningen om
at anleegge en vingérd pé stedet er truffet. Arbejdet
afhanger af jordens beskaffenhed.

En kompakt jord kan lgsnes med maskinkraft. Find ud af,

om der er et tet jordlag, der skal/kan gennembrydes.

Det geelder om at 4 tilfart mest mulig humus og fa det
blandet ned i jorden. Det kan ske som en kombination af
at tilfare kompost, grentgedning (planteafklip) og
husdyrmgg, samt dyrke miljgplanter.

Plantning

Det er normalt, at man planter barrodsplanter, som man
far leveret i starten af maj. Ver klar, nar planterne
kommer, sa de hurtigst muligt kommer i jorden.

Grav eller bor et hul, der er noget dybere, end planternes
redder kan nd. Vand det grundigt. Fyld det nederste med
muld, og szt planten dybt, men dog s podestedet er 5-
10 cm over ferdigt terreen. Deek rgdderne med muld eller
anden god jord og stamp jorden godt til, s& planten ikke
senere satter sig. Fyld yderligere op med grus eller
rajord fra bunden af hullet. Efterlad en fordybning pa 10
cm, sa der kan vandes og sa der ikke dannes rgdder i
overfladen.

Espalier

e e anter \ eens k at'V )] seopa Det

- m

Der er mange forskellige espaliersystemer, men det mest
benyttede i Danmark er Guyot (dobbelt eller enkelt).
Hvert ar bindes en ranke fra aret far ned til en trad, der er
i en hgjde over jorden pa 30 til 70 cm. Herfra skal de nye
skud ledes op gennem nogle seet dobbelttrade og kappes
20 til 30 cm over gverste trad.

Guyot har den fordel, at espalieret kan blive ganske
smalt, druerne sidder nede ved jorden, hvor de far gavn
af varmen (hvis solen skinner), den lange spore er mere
frugtbar, end den korte spore i koldt klima og druerne
kan hgstes med maskine.

Ulemper ved Guyot er, at den er udsat ved majfrost, man
belaster ryggen, nar der skal hgstes, planten bliver lettere
angrebet af vinskimmel, end hvis tilveeksten var langt fra
jorden. Radyr har nem adgang til at spise de unge skud.
Hgj Sylvos har en ranke liggende vandret i gjenhgjde.
Huvis der er passende lee, kan de nye skud selv hange ud
til siden og nedad, uden ekstraarbejde.

Hgj Sylvos har den fordel, at planten er beskyttet mod
stillestdende frost i maj, bladene kan na helt ned til
jorden, s& man kan udnytte espalieret bedre, planten er
langt fra vinskimmelsporerne, man kan have hgje
miljgplanter mellem reekkerne, det er lettere at regulere
ukrudt ved stokkene, druerne er oppe i solen, nér de skal
modne, man kan ga pé kryds og tveers af vinmarken,
radyr og fasaner har sveert ved at skade planterne
Ulemper ved Hgj Sylvos er bl.a., at detKrever ‘mere




Modul 3 Pasning af vingarden

Godskning

Vinplanterne skal have gadning for at trives. |
etableringsfasen skal der tilfgres gedning, sa planten kan
danne et godt rodnet. Nar vi kommer til produktionsfasen
skal mangden af kveelstof (N) halveres, sa druerne bedre
kan modne.

Godningen kan komme fra kunstgadning eller fra
dyregadning og kompost. Men husk, at kunstggdning
ikke danner humus.

Beskzering

Hvert forar, nar faren for hard frost er forbi, hvilket
normalt vil sige i marts, foretages en kraftig beskering.
Bruger man lang spore, som ved dobbelt Guyot, skeres
alt andet vaek, end de 4 bedste ranker fra aret for. De to
inderste kortes af til kortspore.

Ved kort sporebeskering bibeholdes den gamle vandrette
gren (kordonen). Overflgdige ranker skeeres helt af, og
de tilbageveerende afkortes til to sporer.

Nér skud er blevet 10-20 cm lange, tyndes der ud, s der
bliver 10 cm mellem dem. Alle skud pé& stammen og ved
roden treekkes helt af.

I sommerens lgb toppes skuddene og sideskud fjernes
eller klippes ind som en hzk.

I august fjernes der nogle blade i druezonen, farst pa
gstsiden, og senere pa vestsiden. Men ikke s mange, at
klaserne sidder helt frit — det er jo bladene, der skal
producere energi til planten.

Beskyttelse mod frost

| det danske klima er det normalt ikke ngdvendigt at
beskytte mod normal vinterfrost. Det kan dog veere
ngdvendigt med passende le, sa planterne ikke tarrer ud.
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Frost lige inden hgst er ikke noget stort problem for
hgsten, men det kan sveekke afmodningen og dermed
vinterhardfarheden, sa der kan ske skader i lgbet af
vinteren.

Sprojtning

Der findes nogle fa sprgjtemidler, der ma bruges i dansk
vinavl. De skal benyttes forebyggende, altsa inden
angrebet er sat ind, for de er ikke kraftige nok til at
helbrede. Man skal lave en sprgjteplan, og falge den.
Mange vinavlere styrker bladene ved at sprgjte med
svovl eller malk. Det har den virkning, at
svampesporerne ikke kan sztte sig pa bladene, men da
der hele tiden kommer nye blade, skal der sprgjtes hver
10. dag og efter regnvejr. Fra august klipper vi normalt
nye blade af, sa da er spragjtning ikke lngere
ngdvendigt, bortset fra mod graskimmel, som farst
udvikler sig, nar syren i druen falder. Husk, at der er
sprojtefrist for alt, undtagen malk.

Net

Der kan opsattes permanent net op over hele vinmarken,
men det mest almindelige er at seatte net op pa begge
siden af reekkerne, sa de daekker druezonen. Net opsattes
i starten af august, inden fuglene far interesse for
druerne.

Alternativet til net er at satte en drage op, der ligner en
rovfugl, og som larmer og beveger sig. Det kan
suppleres med afspilning af fuglenes advarselsskrig.

Host

Hasten skal foregd, nar druerne er modne
en gang ugentlig fra 1. september plukke
male sukkerindhold og pH vaerdl Qmalln'
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Modul 4 Vinfremstilling

Ragdvinsfremstilling

Druerne hgstes
Afstilkes og knuses
Tilseet 1 g svovl / 25 | og enzymer

Mosten méles: sukker, syre og pH
Chaptalisering / alko % beregnes
Evt. syrereducering

Geer forberedes efter fab. anvisning
Gerstart ved ca. 20°
Geernzring tilsettes pa anden dagen

Tjek temp. under massegaeringen

Vigtigt at "hatten” trykkes ned flere gange
dagligt, for at ilte vinen

Folg geeringsforlgb med flydevaegt - mal alko

Presning efter 1 - 3 uger
(alt efter temparament)
Evt. fjerne kerner efter 1 uge

Sukker tilsattes over nogle gange
Langsom gering = bedre frugt aroma
Efter geerstart evt. saenkes til 16° / 20°

Malokaktisk geering tilsattes inden alko.
geeringen er slut.

Vigtigt! temp. 18° - 20° i 4 - 6 uger
Vigtigt! beholdere skal vare helt fyldt op!
Efter endt malo. geering tilsettes svovl

Vinen omstikkes / stilles til:
kuldestabilisering / vinstensudfeeldning
0% - 4° i ca. 4 -6 uger
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Evt. behandling med Bentonit el. lign. Klaring - Stabilisering

Varme/kulde test - proteinstabil

Svovljustering ca. 30 mg fri SO2
Tjek pH ! :

Fri SO2 méles flere gange, ska
stabil, og senest 14 dage far fla
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Vinhgst

Evt. Skaldkontakt

Forklaring

Gering start
@

Chaptalisering

Malolaktisk geering

Omstikning/kuldestabilisering
Hvile pa fingeeren

l

[Klaring - Stabilisering
5
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| Svovlstabilisering

l

SO2 méles flere gange, skal veere | Flaskning
tabil, og senest 14 dage far flaskning




Hvidvinsfremstilling

Druerne hgstes
Afstilkes og knuses
Tilset 1 g svovl / 25 | og enzymer

Massen stilles til skalkontakt

keligt (max 8°) til naste dag og presses
Mosten méles: sukker, syre og pH
Chaptalisering / alko % beregnes

Most stilles til bundfeldning --
forklaring natten over.
Ewvt. syrereducering

Geer forberedes efter fab. anvisning

Gerstart ved ca. 20°

Efter geerstart evt. senkes til 14° / 16°
Gernering tilsettes anden dagen

Falg geeringsforlgb med flydevaegt - mal alko

Sukker tilseettes over nogle gange
Langsom geering = bedre frugt aroma
Efter 4 - 8 uger tilsettes svovl eller:

Evt. malokaktisk geering:

Tilseettes inden alko. geringen er slut
Vigtigt! temp. 18° - 20° i 4 - 6 uger
Vigtig! Beholdere skal vare helt fyldt op!
Efter endt malo. geering tilsettes svovl

Vinen omstikkes / stilles til:
kuldestabilisering / vinstensudfeeldning
0° - 4% i ca. 4 -6 uger

“ “Evt. behandling med Bentonit el. lign.
Varme/kulde test - proteinstabil
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Modul 5 Vinsmagning

Generel smageteknik

Hvad er det, vi smager? Sukker, salt, bitter, syre.
Hvordan smager vi? Farst se, sa dufte og til slut smage
pa en ordentlig slurk.

Skal der spyttes ud, eller ma man synke? Det afhanger af
mangden af smagspragver, og om du efterfglgende skal
feerdes i trafikken pa egen hand.

Beskrivelse af smagsindtryk - smag
af danske druer

Hvis vi skal snakke sammen om vin, bliver vi ngdt til at
beskrive vores duft- og smagsindtryk.

Pointgivning - afholdelse af lokale
vinsmagninger

Foreningen benytter et internationalt pointsystem ved
bedemmelse af vin. Det er et godt supplement til
beskrivelsen. Nar man bedgmmer vin skal man se mest
mulig bort fra sin egen smag, og koncentrere sig om
vinen er acceptabel. Og denne bedgmmelse skal ske
savel for udseende som for duft og smag. En vin kan
godt veere god, selv om man ikke selv bryder sig om den.

@vrige kursustilbud

Modul 6 Kursus i fremstilling af
mousserende vin

Dette kursus bgr farst tages, nar du har lavet acceptabel
vin gennem en arraeekke. For uden en god grundvin kan
der ikke laves god mousserende vin.

Seminar

Foreningen af Danske Vinavlere afholder desuden arligt
seminarer over aktuelle emner, enten selvstendigt, eller i
forbindelse med foreningens generalforsamling.

Lokalgruppe

Det er i lokalgruppen du far omsat teorien fra kurserne til
praktisk erfaring. Nogle lokalgrupper passer en vinmark i
feellesskab, udover at de fleste har deres egen.




